b .
HOFGEMEIHSCHAF ‘

GBDMMERSORT'




Grummersorter Chronik

1979 Kauf des Hofes durch eine Gruppe junger Menschen

1980 erster kleiner Marktstand auf dem Pferdemarkt Oldenburg

1981 Geburt der ersten Kinder auf dem Hof

1984 Wiederaufbau eines alten Fachwerkhauses fiir die Backerei

1985 Griindung eines gemeinniitzigen Vereins

1986 der Hof erhalt die Demeter-Anerkennung

1987 Ubertragung des Hofeigentums an den Verein

1987 Beginn der padagogischen Arbeit mit Kindern und Jugendlichen
1987 erster Wochenmarkt in Delmenhorst

1988 ein Nebengebaude brennt ab

1988 ein Wohnhaus fiir Familie Zimmermann wird gebaut

1989 erste kiinstlerisch-praktische Wochenend-Seminare auf dem Hof
1990 Beginn der sozialtherapeutischen Arbeit mit betreuten Menschen
1990 inzwischen leben zehn Kinder auf dem Hof

1994 die Kiihe ziehen in den neuen Kuhstall ein

1997 Fertigstellung der neuen Kaserei



1997 erster Marktstand auf dem Okomarkt am Julius—Mosen—Platz
1999 die ersten Abo-Kisten werden ausgefahren

2000 Jubilaumsfeier ,,21 Jahre Hof Grummersort*

2000 Fertigstellung der neuen Gemiisehalle mit Kiihlrdaumen

2001 ein Gewachshaus mit 800 m? Anbauflache wird aufgebaut

2001 Erweiterung der Késerei und Anbau fiir die Fleischverarbeitung
2001 ein Blockheizkraftwerk erméglicht ein eigenes Nahwéarmenetz
2002 Abriss des alten Stalles, Neubau eines Saales und Wohnhauses
2006 Uber dem Saal wird eine Mitarbeiterwohnung ausgebaut

2007 die Schweine und der Bulle bekommen jeweils einen neuen Stall
2007 erste Méarkte in Jever und Westerstede

2008 Schulklassen und Kindergarten kommen ab jetzt regelmaBig
2010 die Gewachshausflache wird um 400 m? erweitert

2012 ein innovativer Holzvergaser flir Strom und Wéarme wird entwickelt
2014 die Kiihe beziehen und genieBen ihre neue Liegehalle

2014 der Holzvergaser geht ans Netz

2016 ein neues Thermogewachshaus wird aufgebaut auf 500 m?

2017 Ubergabe des Hofes an die junge Bauerngeneration



“Wenn viele kleine Leute an vielen kleinen Orten viele kleine Dinge tun,

werden sie die Welt verandern.
-www.weltagrarbericht.de-

Eine neue
Bauerngeneration
und frischer Wind

Der Demeterhof Grummersort besteht jetzt
seit 38 Jahren. Er hat bei den Kunden der
Oldenburger Region einen guten Ruf durch
sein Gemuse, Brot und Fleisch sowie seine
Milchprodukte. Aus einer kleinen, konventi-
onell geflihrten Bauerei mit 3 ha Land ist ein
Hof entstanden, der nicht nur nach Demeter—
grundsatzen arbeitet, sondern seine Produk-
te selbst weiter verarbeitet und zum Kunden
bringt. Die Béckerei und Késerei sind zwar
kleine, aber sehr feine Betriebe. Die Gemi(i-
sefelder und Gewéchshéuser sind in den fast
vier Jahrzehnten kréaftig vergréBert worden. Es

werden inzwischen 60 ha Land bewirtschaf-
tet, davon 15 ha Eigenland. Auf dem gesamten
Hof arbeiten jetzt mehr als 30 Personen. Be-
sonders wichtig war den Griindern des Hofes,
dass ein lebendiger Demeter-Organismus
entsteht, in dem alle Teile zusammenwirken
flir gesunde Lebensmittel, gesunde Tiere, ge-
sunde Pflanzen und eine gesunde Erde.

Damit diese hohen Ziele fiir die Zukunft ge-
sichert sind, haben die Griinder den gemein-
nutzigen Verein ,Hof Grummersort, Landbau
und Padagogik e.V.! gegriindet und ihm 1987
das Hofeigentum iibertragen. Der Verein ver-



bindet die Ziele des Naturschutzes, der Land—
baupadagogik und der Sozialtherapie mit der
biologisch-dynamischen  Wirtschaftsweise.
So ist der Hof Grummersort auch Ziel vieler
Kinder- und Schilergruppen geworden, die
hier erleben kénnen, wie Landwirtschaft zum
Wohlergehen von Menschen, Tieren, Pflanzen
und Béden wirken kann.

Nun gehen die letzten ,Pioniere” des Hofes,
Angelika und Volker Kipping sowie Margret
und Horst Zimmermann, in ihren Ruhestand.

Der Verein Hof Grummersort e.V. als Verpach-
ter legt daher den Hof in junge Hande. Ab
Juli 2017 Gbernehmen die ,Neuen” die volle
Verantwortung. Sie arbeiten weiterhin bio-
logisch—-dynamisch und fiihren mit dem bis—
herigen Mitarbeiterteam alle Betriebszweige
und Marktstéande weiter. Nat(rlich setzen sie
sich auch neue Ziele, um den Demeter—Hof
zukunftsfahig zu halten.

Robert Liitjens,
fuir Verein Hof Grummersort e.V.






Die Jungbauern
stellen sich vor:

Vor gut zwei Jahren trafen wir uns zum ersten
Mal zu einem Austausch unserer Ideen und
Vorstellungen zu ,unserem‘ Hof. Jetzt, nach
vielen Treffen und durch-geredeten Néach-
ten geht unser Traum von einem eigenen Hof
in Erflllung! Eigen in dem Sinne, dass wir flr
dieses Stlick Land in Grummersort mit dem
biologisch-dynamisch bewirtschafteten Hof,
all seinen Mitarbeitern, Tieren und Pflan-
zen Verantwortung (ibernehmen wollen. Wir
mdchten diesen Hof in seiner Vielfalt zusam-
men mit den jetzigen Mitarbeitern erhalten,
pflegen und weiter gestalten.

Wir, das sind drei junge Familien:

Eike & Julia Frahm
mit Thole und Mascha

Sebastian Mall & Eva Rotter
mit Elias, Benjamin und Amalie

Christoph Zimmermann & Marie Martensen
mit Mia.

Sebastian wird die Kiihe, Schweine, Schafe
und Ziegen versorgen und flr die Verarbei-
tungsbereiche Kaserei, Fleischerei und Ba-
ckerei verantwortlich sein.

Eike wird die Arbeit im Gemisebereich iiber-
nehmen, vom Feingemiise tiber Kohl und Ka-
rotten bis zum Feldanbau von Kartoffeln und
Getreide. AuBerdem ist er Ansprechpartner
fir die Mitglieder der ,Solidarischen Land-
wirtschaft' (siehe unten).

Christoph wird sich um die Vermarktung un-
serer Produkte und die Buchfiihrung kiim-
mern sowie um die gesamte Infrastruktur auf
dem Hof - Gebaude, Technik, Energieanlage.



Was wird sich andern?

Die Fleischverarbeitung wird ab Juli auf dem
Johannshof, einem Demeter-Hof in Ostfries—
land, stattfinden. Zusatzlich zu unserem An-
gebot kdnnen wir dann auch das Fleisch die-
ses Hofes anbieten.

Zusétzlich zu den Wochenmérkten und der
Hofkiste mochten wir mit einer Gruppe enga-
gierter Menschen die Idee der ,Solidarischen
Landwirtschaft (Solawi) verwirklichen. Diese
Idee beruht auf dem Gedanken, zwischen Er-
zeuger und Kunde eine solidarische Zusam-
menarbeit zu schaffen. Menschen, die sich
daran beteiligen wollen, zahlen jeden Monat
einen vereinbarten Beitrag und erhalten daftir
den entsprechenden Anteil an den Erzeug-
nissen des Betriebes in saisonal bedingter
variabler Auswahl und Menge. Mit ihrem fest
einkalkulierbaren finanziellen Beitrag unter-
stltzen sie die wirtschaftliche Planung des
Betriebes.

Auf Hof Grummersort treffen sich in Zukunft
alle Mitarbeiter und Familien zum Mittages-
senin einem zentralen Essraum mit angeglie-
derter Kiiche, um sich regelmaBig zu sehen
und auszutauschen.

Und, ganz wichtig: Es werden wieder viele
kleine Kinder tiber den Hof spazieren und dort
grol werden.

Kurz und gut, es wird eine bewegte Zeit wer-
den. Schon wird hier und da renoviert, gebaut,
Kisten ein- und ausgepackt. Es wird ein gro-
Bes Kommen und Gehen geben.

In Vorfreude auf die kommende gemeinsame
Zeit griBen

Eike und Julia, Sebastian und Eva, Christoph
und Marie
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Gedanken
aus der Landwirtschaft

Vor drei Jahren schrieben wir den letzten
Rundbrief, in dem wir von dem Bau der Lie-
gehalle fir die Kiihe berichteten, die aufgrund
einer neuen Gesetzeslage aus Briissel er-
richtet werden musste. Wir haben das Beste
daraus gemacht und das neue Gebaude in
unsere Arbeitsabldufe integriert. Zum einen
nutzen die Kiihe ihr neues ,Schlafzimmer
in den Wintermonaten sehr gern; man kann
sehen, dass sie sich dort wohlflihlen. Zum
anderen haben wir im Sommer eine zusatzli-
che Lagermdglichkeit fiir die Heurundballen.
Dadurch kann die Scheune frei bleiben fiir die
Heutrocknungsanlage sowie die Getreider—
einigung und -trocknung. Im Herbst werden
alle Geratschaften zurlickgebaut und das Heu
kann in die Scheune umgelagert werden. So

sind wir mit dem Bau der neuen Liegehalle
zufrieden und sie wird sicherlich auch von den
neuen Bewirtschaftern gut genutzt werden
kénnen.

Riickblickend war das Jahr 2016 ein gutes Jahr
mit einer zufrieden stellenden Ernte, beson-
ders im Hinblick auf das Tierfutter. So erfreu-
ten wir uns der guten Tiergesundheit und ei-
ner erfreulichen Milchleistung.

Wenn wir noch weiter zurlickblicken auf die
gesamte Zeitspanne, die wir hier auf dem Hof
arbeiten konnten, so hatten wir die Méglich-
keit, elementare Erfahrungen zu sammeln. In
Bezug auf die lebendigen Zusammenhange
von Boden, Pflanze, Tier und Kosmos hatten



wir die Mdéglichkeit, Fragen zu formulieren
und nach Antworten zu suchen. Wir lernten
bei der Arbeit, indem wir in diese Prozesse
eingriffen. Sei es bei der Praparatearbeit, bei
der Kompostherstellung, der Bodenbear-
beitung oder der Behandlung kranker Tiere.
Aber auf manche Fragen haben wir auch keine
Antwort gefunden. Dieser manchmal holpri-
ge Weg hat jetzt nach 38 Jahren der Bewirt-
schaftung recht ertragreiche Béden und eine
bodensténdige Viehherde hinterlassen.

Das Jahr 2017 steht unter einem besonderen
Stern: dem Stern des ,,Ubergangs® In diesem
Jahr werden diejenigen, die saen, die Ernte
nicht mehr einholen. Wir ibergeben voll Ver-
trauen und in groBer Dankbarkeit an die junge
Generation.

Angelika & Volker Kipping






20 Jahre ,,neue” Kaserei Grummersort —

wie geht es weiter?

Vor zwanzig Jahren, im Mai 1997, wurde die
Késerei in Grummersort mit einem kleinen
Fest offiziell eingeweiht. Die ersten Kase la-
gen schon im Reiferaum, das Sortiment war
dem heutigen schon recht ahnlich. Im Laufe
der Jahre wuchs die Erfahrung im Umgang mit
der Milch, was zu einer gleichbleibend ho-
hen Qualitat unserer Kase und Milchproduk-
te fiihrte. Es kamen neue Produkte dazu, wie
Gouda und Zwerge, andere verschwanden,
wenn auch mit Bedauern, wie die Ziegen- und
Schafsfrischkase.

2001 wurden Lagerraume angebaut, die be-
stehenden platzten aus allen Nahten, 2011
entstand ein Vorraum zum Umkleiden.

Nun steht ein Generationswechsel auf dem
Hof an und mit den neuen Ideen kommen auch
neue Herausforderungen auf das Kasereiteam
zu. Wir wollen beginnen, einen groBeren Teil
der Milch, die zurzeit noch an die Molkerei
Ammerland geht, selbst zu verarbeiten -

vorwiegend zu Quark und Joghurt. Auch Hof-
kase und Gouda soll es mehr geben, dafiir
Bergkase etwas weniger, dies alles auch im
Hinblick auf die Belieferung der Menschen,
die an dem Projekt der solidarischen Land-
wirtschaft teilnehmen wollen. Um diese Plane
in die Tat umsetzen zu kénnen, bedarf es ei-
niger Umbauten und vor allem Neuanschaf-
fungen an Geraten, um groBere Chargen an
Frischprodukten herstellen und lagern zu
kénnen.

Es weht also im Moment ein frischer Wind
durch die Kaserei, der uns dazu bringt, Ge-
wohnheiten der vergangenen Jahre zu iiber-
denken und zu neuen Lésungen zu kommen,
allerdings ohne unsere bisherigen treuen
Kunden aus den Augen zu verlieren.

Ein wunderschoénes Frithjahr wiinscht Euch im
Namen des Késereiteams

Gudrun Junge-Grahl



Auf dem Hof etwas
vom Leben erfahren

Wir sind ein Ausbildungsbetrieb: junge Men-
schen kénnen sich zum Landwirt und Gértner
ausbilden lassen. Viele Praktikanten schnup-
pern in den verschiedenen Hofbereichen.
Menschen, die das Freiwillige Okologische
Jahr bei uns absolvieren sind vorwiegend in
der Padagogik und der Gartnerei tatig.

Kindergarten- und Schulkinder besuchen uns
regelmaBig zu verschiedenen Jahreszeiten
und erleben den Hof auf vielfaltige Art und
Weise. Sie beobachten das Pflanzenwachs-
tum, kénnen die Friichte ernten, flttern und
pflegen die Tiere, bereiten mit Hofproduk-
ten aus Kaserei, Backerei und Gartnerei ein
leckeres und gesundes Friihstiick zu und
genieBen es maoglichst unter freiem Himmel
(auch auf dem Méhrenacker oder neben der
Ziegenweide).

Je nach Altersstufe buttern und késen sie,
mahlen Getreide und backen Brétchen, stellen
Krautersalz, Filzobjekte und Bienenwachsker-

zen her. Wahrend des Hofrundganges erfah-
ren sie einiges uber ,Glickskacke® und ihre
Kompostierung. Sie futtern ihre Pflanzkar—
toffeln mit diesem wunderbaren Diinger und
zahlen bei der Ernte, wie viele ,Kinder” ihre
Mutterkartoffel groBgezogen hat. Sie lernen
essbare Wildkrauter kennen, die ihnen einzeln
nicht immer lecker erscheinen, aber in einer
Gesamtkomposition , Krauterbutter” super
schmecken.

Viele kleine Gesprache finden im Laufe des
Besuches statt. Ich bin immer wieder er-
staunt, was den Kindern auffallt, ihnen durch
den Kopf geht und sie nach vier Besuchsjah-
ren alles erinnern.

Marlies Martensen

Kuhaugenblicke
Ruhig und gierig zugleich
Méhren Suchende
- Haiku -









FOJ in Grummersort -
eine tolle und spannende Zeit

Mein Name ist Soraya, ich bin 20 Jahre alt.
Seit August 2016 mache ich mein Freiwilliges
Okologisches Jahr (FOJ). Und fiihle mich in-
zwischen als Teil der Gemeinschaft.

Von meinem FOJ habe ich mir erhofft, viel Zeit
drauBen verbringen zu kénnen, Neues (iber
Pflanzen und Gértnern zu lernen und viel pad-
agogisch arbeiten zu kdnnen. All diese Erwar-
tungen werden voll erfillt und die Zeit ver-
ging bisher wie im Fluge. Fiir mich ist dieser
Ort genau der richtige, um mir zu tberlegen
was ich spater mal machen méchte. Das Le-
ben in der Hofgemeinschaft empfinde ich als
etwas ganz besonderes, da hier jeder - mit
seinen Starken und Schwéchen - aufgenom-
men und akzeptiert wird und unglaublich viele
Menschen am Hofgeschehen beteiligt sind.
Spannend ist flir mich, dass ich hier genau
in diesem Jahr mein FOJ mache und so den
anstehenden Generationenwechsel miterle-
ben kann. So bekomme ich all die groBen und
kleinen Veranderungen mit, die geplant sind
oder deren Umsetzung schon begonnen hat.

Meine Aufgaben hier sind sehr abwechs-
lungsreich. Vormittags sind fast taglich Kin-
dergruppen zu Besuch, die ich zusammen mit
Marlies betreue. Es wird gebacken, gebuttert,
Kase selber hergestellt, Kartoffeln geerntet
und vieles mehr. Am meisten Spal macht es
mir, den Kindern den Hof und die Gartnerei
zu zeigen, in der es immer was zum Naschen
gibt, und die Tiere zu besuchen. Ein beson-
deres Highlight fir die Kindergruppen (aber
auch fir mich) sind gerade die kleinen Lam-
mer. Die Kinder kénnen gar nicht genug von
ihnen bekommen und freuen sich, wenn mal
eins ausbiixt und sich streicheln und kuscheln
lasst. Wenn keine Kindergruppen zu Besuch
sind, arbeite ich in der Gartnerei mit. Hier ist
es besonders spannend, den Jahresverlauf
mitzuverfolgen und die Pflanzen von der An-
zucht bis zur Ernte zu beobachten.

Ich freue mich sehr auf die nachsten vier Mo-
nate, die ich noch hier verbringen werde.

Soraya



Die schulpadagogische
Arbeit auf dem Hof

Durch meine Begegnungen mit den anderen
Mitgliedern unserer Hofgemeinschaft und mit
jungen Menschen, die bei uns auf der Suche
nach neuen Lebensformen waren, wurde mir
schon in meinen ersten Hofjahren ab Januar
1981 deutlich, welche Entwicklungschancen
durch die Arbeit an der Erde fiir den Men-
schen bestehen.

Nach meinem Studium am Institut fir
Waldorfpadagogik in Witten begann 1986 auf
dem Hof die padagogische Arbeit mit jungen
Menschen aus verschiedenen Einrichtungen.
Seit 1987 kénnen Schiler/innen der 6. - 10.
Klasse der Freien Waldorfschule Oldenburg
im Rahmen des Gartenbauunterrichts auf
dem Hof mitarbeiten: sie pflanzen, jaten, ern-
ten, erledigen Pflegearbeiten, schlagen und
sagen Holz, bestimmen Gehdlze und vere-
deln Obstbaume. Mir war und ist es wichtig,
dass die menschenbildende Tatigkeit an der

Erde in der realen Arbeitswelt eines biolo-
gisch—dynamisch wirtschaftenden Betriebes
stattfindet und nicht in einem padagogisch
motivierten Schulgarten.

Ich denke, nach 30 Jahren Zusammenarbeit
mit den Kindern und Jugendlichen auf dem
Hof, sagen zu dirfen, dass jeder Schiiler/jede
Schilerin, nachdem er/sie flinf Jahre lang in
regelméaBigen Abstédnden auf dem Hof mit-
gearbeitet hat, auf unterschiedliche Weise
erfahren konnte, was es bedeutet, mit Erde,
Pflanze, Tier und Mensch verantwortungs-
voll in Beziehung zu treten. Diese Erfahrung
wird weiter wirken in ihren zukiinftigen Le-
benszusammenhéngen und vielleicht dazu
flihren, das eigene Leben verantwortungsvoll
gegeniiber Erde, Pflanze, Tier und Mensch zu
gestalten.

Nach der Hoflibergabe werde ich weiterhin
den Gartenbauunterricht auf dem Hof erteilen
und freue mich auf eine gute Zusammenarbeit
mit den jungen Nachfolgern!

Uwe Koster, Gartenbaulehrer









Backerei

1984 wurde die Backerei mit dem Holzofen
gebaut. Seitdem wird das Holzofenbrot auf
verschiedenen Mérkten, in der Hofkiste und in
einem Laden verkauft. Wir haben uns damals
bewusst flir diese Art des Backens entschie-
den, um in diesem Verarbeitungsprozess die
bestmégliche Qualitat zu garantieren.

Das Holzfeuer erhitzt die Steine im Backraum,
so dass durch die Strahlungswarme der Stei-
ne das Brot schonend abgebacken wird und
es dadurch sein urspriingliches Aroma, eine
gute Bekommlichkeit und lange Haltbarkeit
bekommt. Die gute handwerkliche Backkunst,
die eine sorgféltige Teigfilhrung vom Sauer-
teig, dem Backferment und das Arbeiten mit
Langzeithefen beinhaltet, ist eine weitere
Voraussetzung flr diese besondere Qualitat.
Durch das Mahlen auf der Osttiroler Mihle mit

einem Naturstein wird das ganze Getreide-
korn durch einen schonenden Mahlvorgang
aufgebrochen und zerkleinert, so bleiben
lebenswichtige Inhaltsstoffe erhalten. Der
biologisch-dynamische Anbau des Getreides
und des Saatguts - wir verbacken den Licht-
kornroggen, eine besondere bio—-dynamische
Ziichtung - bildet die Basis fiir diesen sorg-
faltigen Umgang mit Lebensmitteln.

Seit 2002 ist Ralf Schmidt in unserer Backe-
rei tatig und seit 2006 auch Berthold San-
ders, der jetzt im Juli in seinen wohlverdienten
Ruhestand gehen darf. Einen lieben Dank an
die beiden flir ihren nachtlichen Einsatz, nur
so kann morgens das frische Brot ,,zu Markte
gefahren” werden.

Margret Zimmermann



Gartnerei

Ja, auch im Garten geht die Entwicklung wei-
ter. Die Nachfrage steigt standig, auch durch
die jetzt hinzukommende Solidarische Land-
wirtschaft. Die 5 Hektar, die wir vor einigen
Jahren dazu pachten konnten, sind voll in die
Gemiiseflache integriert. Dort wachsen neben
dem Gemdise 1ha Kleegras (zur Komposther-
stellung und als Mulchmaterial) und ca. 1 ha
Roggen.

Ein  neues  Folien-Thermogewdachshaus
(500m?) konnte aufgebaut werden, was seine
Qualitaten auch schon bewiesen hat: frostfrei
bei -6°C AuBentemperatur, so dass wir noch
etwas friiher pflanzen kénnen. Los geht es
jetzt in der 5. Kalenderwoche. Das Winterge-
musesortiment soll erweitert werden durch
Steckriiben, Weikohl und Rotkohl. Besonders
der Rotkohl braucht eine gute Vorbereitung.
Er wachst besser auf schweren Boden. Ich bin
schon gespannt.

Die neuen Betriebsleiter haben sich gut ein-
gearbeitet und kénnen jetzt bald richtig los-
legen. Auch 3 Lehrlinge der freien Ausbildung
werden in diesem Jahr im Garten lernen und
arbeiten. Das Kompostprojekt mit Hilfe des
Kompostwenders geht weiter.

Margret und ich geben jetzt schon immer
mehr Verantwortung ab, so dass wir sie dann
Mitte des Jahres ganz iibergeben kdnnen,
ohne dass irgendwelche Erschitterungen zu
splren sein werden. Fiir unsere bisherigen
Kunden wird sich nichts verandern, einige
neue (Solawi) werden hinzukommen. Sie ha-
ben sich entschieden, den Hof mitzutragen
und sind keine Kunden im herkdmmlichen
Sinne. Es ist gut und richtig, wenn Menschen
wieder naher zusammenricken. Fir die Zu-
kunft alles Gute, wir bleiben in der Nahe.

Horst Zimmermann






Unsere Markte

Ein Kleiner Marktstand mit Schaf- und Zie-
genkase war der Anfang der Vermarktung
der hofeigenen Produkte im Friihjahr 1980
auf dem oldenburgischen Pferdemarkt. Vol-
ker Kipping baute eigens daflir eine spezi-
elle Vitrine, die mit Kiihlpacks zu kiihlen war
und einen kleinen Marktstand. Ein Jahr spater
erweiterte sich das Angebot durch das erste
Gemdise aus dem eigenen Anbau. Im Friihjahr
1984 gesellte sich das Brot aus der neu errich-
teten Holzofenbdckerei dazu. Der Marktstand
vergréBerte sich standig und bald wurde das
Gemiiseangebot, wenn unser eigener Anbau
nicht ausreichend war, durch Zukaufware er—
ganzt und auch erweitert, um ein gleichblei-
bend vielfaltiges Angebot flir unsere Kunden
zu gewahrleisten.

Weitere Markte kamen dazu: 1987 der Wo-
chenmarkt in Delmenhorst, 1996 der Oko-
markt auf dem Julius-Mosen-Platz und 2007
weitere Markte in Westerstede und Jever. 1999
begann der Lieferdienst der Hof-Kiste und
2015 kamen Schulobstlieferungen dazu.



Uber die fast 40 Jahre entwickelten sich die
verschiedenen Vermarktungswege parallel zu
der Hofentwicklung. Durch die stdndig wach-
sende Nachfrage nach unseren Produkten
sahen wir uns in unserer Arbeit in Landwirt-
schaft und Garten sowie in der Verarbeitung
von Milch und Getreide bestatigt und beka-
men so die Sicherheit, in den weiteren Aufbau
des Hofes investieren zu kdnnen.

Vielen Dank an unsere Kunden, die damals die
verschrumpelte Mohre oder das Wurmloch im
Apfel als Qualitatszeichen deuteten (garan-
tiert ungespritzt). Ohne Sie ware diese Ent-
wicklung nicht méglich gewesen!

Margret Zimmermann




Energiekonzept

Seit 2012 arbeitet auf dem Hof eine Gruppe
junger Ingenieure an der Entwicklung eines
Holzvergasers mit einem innovativen Ver—
fahren zur Stromerzeugung. Die Ausgangs-—
situation fiir dieses technische Vorhaben war,
den bei der Landschaftspflege anfallenden
Heckenschnitt zur Erzeugung von Strom und
Wérme zu nutzen. Die jungen Ingenieure stell-

ten das Konzept dem Verein vor und erhielten
die Gelegenheit, diesen Holzvergaser auf un-
serem Hof zu bauen und in Betrieb zu nehmen,
weil hier eine geeignete Infrastruktur fir die
Abnahme von Strom und Warme gegeben war.

Mit viel Enthusiasmus wurde daran gearbeitet
und im Mai 2013 konnte ein Motor mit Holzgas
betrieben werden. Die Anlage wurde weiter—
entwickelt und konnte im Januar 2014 an das
offentliche Stromnetz angeschlossen werden.




Seitdem kann der Hof aus nachwachsenden
Rohstoffen seinen Energiebedarf selber de-
cken. Eine wunderbare Erganzung flir einen
landwirtschaftlichen Betrieb, der die Idee von
einer vielfaltigen Landbewirtschaftung und
Landschaftsgestaltung entwickeln méchte.

2015 begriindete diese Gruppe ihre eigene
Firma LiPRO energy.

Karin Koster

LiPRO

energy

www.lipro-energy.de



Jetzt wird die Hoflibergabe

konkret!

Ein Ereignis, das lange Jahre nicht vorkam in
unseren Gedanken. Als wir dann begannen,
daran zu denken, konnten wir lange keine
Vorstellungen davon entwickeln, wie das ge-
hen kdnnte. Seit gut zwei Jahren entwickelt
sich der Ubergabe-Prozess an die Nachfolger
Eike Frahm, Christoph Zimmermann und Se-
bastian Mall so positiv, dass wir sehr zuver-
sichtlich in die Zukunft schauen. Es ist fiir uns
sehr schén zu wissen, dass unsere Arbeit wei-
tergeflhrt wird. Die ,Neue Hofgruppe* arbei-
tet schon seit einiger Zeit in den Bereichen
Gartnerei, Landwirtschaft, Kaserei, Backerei
und Handel mit und ist vertraut mit den jet-
zigen Arbeitsablaufen, den Mitarbeitern, dem
Boden und den Tieren.

Begonnen haben wir beide hier auf dem Hof
,anno‘ 1979 mit einer Gruppe junger Menschen
aus Oldenburg, die Wege suchten, sich eine
Lebensgrundlage aufzubauen — gemeinsam,
alternativ und 6kologisch.

Wir (bergeben jetzt nach 38 Jahren einen
vielseitigen Betrieb mit vielen Mitarbeitern,
der iiberschaut sein will, um ihn nun nach ei-
genen Vorstellungen weiter zu gestalten. Wir
wiinschen der neuen Hofgruppe mit ihren Fa-
milien bei dieser Aufgabe viel Freude, gutes
Gelingen, Durchhaltekraft, Gliick, Humor und
Gelassenheit, um im richtigen Moment die
richtigen Entscheidungen zu féllen.

Mit diesen Wiinschen verabschieden wir uns
ins Wendland.

Unsere neue Adresse ab 1. Juli 2017 lautet:
Tangsehl 5
21369 Nahrendorf

Angelika und Volker Kipping
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Abschied und Neubeginn

Nach 36 Jahren ,Grummersorter Gestal-
tungszeit“ geben wir im Sommer den Stab
weiter an drei junge Familien. Wir freuen uns
sehr, dass diese jungen Menschen den Weg
zu uns gefunden haben und nun die weitere
Entwicklung des Hofes in einer Zukunft voller
neuer Herausforderungen gestalten wollen.
Wunderbar!

Im Januar 1981 sind wir nach Grummersort
gekommen. Zurtickschauend auf die vergan-
genen Jahre sind wir doch erflillt und erstaunt,
wie wir ein Stlick Geschichte mitgeschrieben
haben. Ende der 70er Jahre glaubte kaum
jemand, dass der 6kologische Landbau eine
Zukunft haben wiirde. Doch wir durften an
einer spannenden Entwicklung mitarbeiten,
fachlich viel Neues kennenlernen, auspro-
bieren und unsere Erfahrungen machen. So
entstand ein vielfaltiger landwirtschaftlicher
Betrieb - ein ganzer Betriebsorganismus.

Wir haben eine groBe Portion ,,Gllick“ gehabt,
dass sich auch in schwierigen Zeiten immer

wieder neue Wege und damit Entwicklungs-
mdglichkeiten auftaten. Das war nur méglich
mit Hilfe vieler Mitstreiter, sowohl unserer
Mitarbeiter als auch von Menschen im Freun-
deskreis und im Verein, die uns finanziell und
ideell unterstiitzt haben. Und unserer treu-
en Kunden! Ohne lhren bewussten und un-
terstlitzenden Einkauf hétten wir uns keine
Existenzgrundlage erarbeiten kénnen. An alle
Mitstreiter einen ganz herzlichen Dank flir das
Mitwirken an einer zukiinftigen Landwirt—
schaft!

Bald beginnt flir uns eine neue Zeit in 2 km
Entfernung vom Hof. Dort haben wir ein Haus-
chen gefunden und freuen uns, an der weite-
ren Entwicklung des Hofes Anteil nehmen zu
kénnen.

Wir wiinschen der jungen Generation den
wunderbaren Freiraum, den auch wir von An-
fang an erleben durften und alles Gute fiir ihre
Vorhaben!

Margret und Horst Zimmermann






Ubrigens:

In diesem Jahr werden wir wegen des Ubergabeprozesses leider
nicht zum Sommerfest einladen kénnen. Bl e




nicht nur

die neuen Ideen und die Kraft, sie umzuset-
braucht auch finanzielle Unterstiitzung.

Der neue Wind auf dem Hof braucht
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Wir Jungbauern, als die neuen Pachter, miis—
sen einen Kredit aufnehmen, um die Ablésung
fir das Vieh, die landwirtschaftlichen Ma-
schinen und das (ibrige Inventar zu finanzie-
ren. Der Kreditumfang betragt 160.000 €.

Als Unterstiitzer des Hofes kénnen Sie uns mit
einem privaten Darlehen, zinslos oder niedrig
verzinst, sehr helfen, unabhangiger von den
Banken zu werden.

Wenn Sie sich engagieren wollen, sprechen
Sie bitte Christoph Zimmermann an:

Tel. 0163-1648987

E-Mail: chziimmermann@posteo.de

Unser Verein ,Hof Grummersort — Landbau
und Pédagogik e.V.“ als Eigentlimer muss zwei
Gebéude sanieren:
Die vorhandene Schutzhiitte fiir die pa-
dagogische Arbeit soll auf die doppelte
GroRe erweitert werden, da die Zahl der
Schiiler- und Kindergruppen zugenom-
men hat.
Dafiir werden ca. 27.000 € bendtigt.
Das alteste Wohnhaus des Hofes (Bj.1949)
bedarf dringend einer Sanierung.
Dafiir werden ca. 100.000 € benétigt.

Der Verein hat flir beide Vorhaben keine Ei-
genmittel. Er muss fiir die Bauaktivitaten ei-
nen Bankkredit aufnehmen. Sie kénnen uns
mit einer Spende oder einem zinslosen bzw.
niedrig verzinsten Darlehen helfen.

Falls Sie sich mit einer Spende engagieren
méchten, ist das durch eine Uberweisung auf
das Vereinskonto moglich:

Hof Grummersort e.V.

IBAN: DE92 2806 2249 0040 3725 00

BIC: GENODEF1HUD, Volksbank Hude.

Bitte vermerken Sie lhre Adresse und das
Stichwort ,Bauaktivitdten der nachsten drei
Jahre*.

Da wir als gemeinndtzig anerkannt sind, schi-
cken wir lhnen gerne eine Spendenbeschei-
nigung zu.

Falls Sie sich mit einem Darlehen engagieren
wollen, sprechen Sie bitte

Margret Zimmermann an:

Tel. 04484-94042 oder

E-Mail: margretz@t-online.de
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GRUMMERSORT

Hauptmoorweg 3, 27798 Hude
Telefon: 04484-599 oder 94042
Fax 04484-1469

E-Mail:
info@hofgemeinschaft-grummersort.de

Besuchen Sie uns online:
www.hofgemeinschaft-grummersort.de

Unsere Markte:

Oldenburg, Pferdemarkt
Donnerstag & Samstag, 8-14 Uhr

Delmenhorst, Wochenmarkt
Mittwoch & Samstag, 8-13 Uhr

Oldenburg, Okomarkt
am Julius-Mosen-Platz
Mittwoch, 11-18 Uhr

Westerstede, Wochenmarkt
Freitag, 8:30-12:30 Uhr

Jever, Wochenmarkt
Freitag, 8:30 bis 12 Uhr

Verkauf ab Hof
Freitag, 15-18 Uhr

Grummersorter Hofkiste
Info: 04484-92 07 11

SoLaWi

Info: Eike Frahm
kontakt@solawi-oldenburg.de
www.solawi-oldenburg.de



